
 
Lunch 

(tot 17:00) 
 
 
 

Graag vragen wij u de gerechten zo te laten. Ze zijn zo bedoeld. Bij voorbaat dank. 
Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze medewerkers bediening 

Landbrood (wit / bruin)      
Puntbroodje (wit) met ambachtelijke draadjesvlees croquette             5,5 
Jong belegen Goudse kaas          7 
Oude Rotterdamsche kaas – truffelmosterd        7,5 
Warme boerenham – honingmosterd        7,5 
Broodje bal            7,5 
Gegrilde kip – gebakken spek – sambalmayonaise        8,5 
Black Angus carpaccio – gebakken spek – truffeldressing – Parmigiano Reggiano           13,5 
Gerookte zalm – mosterd  – dilledressing – rode ui – kappertjes              14 
Tonijnsalade – augurk – ui – gegrilde paprika – tomaat – kappertjes               8,5 
Oosterse wrap – roergebakken groente – karaagekip – chilisaus     9,5 
Clubsandwich – gegrilde kip – gebakken spek – gebakken ei – truffeldressing – patat            12,5 
  

 
 

Soep van de chef                           7,5 
 
Uitsmijters / Omelette–n (wit / bruin) 
Naturel      8,5 
Kaas, ham of spek     9,5 
Ham – kaas of spek – kaas 10,5 
Boerenomelet    11   
(vegetarisch mogelijk) 
Roerei – gerookte zalm  13,5 
 
Tosti`s 
Boerenham – Goudse kaas   5,5 
Goudse kaas                5,5      
Tomaat – Goudse kaas    6,5 
Spaanse tosti – salami – mosterd   7,5 

 
 
 

Lunchschotels 
Duo van Ambachtelijke draadjesvlees croquetten op brood      12 
Duo van Ambachtelijke draadjesvlees croquetten en friet      12 
12-uurtje soep (3 boterhammen – croquette – spiegelei – soep van de chef   13,5 
12-uurtje gerookte zalm (3 boterhammen – croquette – spiegelei – zalm)   14,5 
12-uurtje Carpaccio (3 boterhammen – croquette – spiegelei – carpaccio)   13,5 
Hamburger: Irish beef (200 gr) – gebakken spek – kaas – barbequesaus   18,5  
Saté kip – kroepoek – satésaus – oosterse roerbakgroente        18,5 
Fish `n Chips: Kabeljauw in bierbeslag – cocktailsaus – salade      21,5 
 

 
Salades (klein of groot) 
Geitenkaas – spek – noten – honing – rode biet    
(ook vegetarisch mogelijk)   12,5 / 19 
 

Gyoza van kip – teriyaki – sambalmayonaise  
(ook vegetarisch mogelijk)   12,5 / 19 
 

Black Angus carpaccio – gebakken spek  
– truffeldressing – Grana Padano  13,5 / 20 
 

Gerookte zalm – rode ui – vinaigrette  
– kappertjes    14 / 21 
 

Vitello tonato: Kalfsrosbief – tonijnmayonaise – 
kappertjes     13,5 / 20 
 



 
Diner 

(vanaf 17:00) 
 

Graag vragen wij u de gerechten zo te laten. Ze zijn zo bedoeld. Bij voorbaat dank. 
Informatie over allergenen is beschikbaar bij onze medewerkers bediening 

 
 
Zuurdesembrood met smeersels          6,5 
 
Soep van de chef            7,5 

 
Salades (klein of groot) 
Gebakken geitenkaas – spek – noten – honing – rode biet (vegetarisch mogelijk) 12,5 / 19 
Gyoza van kip – teriyaki – sambalmayonaise (vegetarisch mogelijk)   12,5 / 19 
Black Angus carpaccio – gebakken spek – truffeldressing – Grana Padano  13,5 / 20 
Gerookte zalm  – rode ui – vinaigrette – kappertjes     14 / 21 
Vitello tonato: Kalfsrosbief – tonijnmayonaise – kappertjes    13,5 / 20 

 
 
 

 
Dagschotels 
BP-burger: Irish beef – gebakken spek – 
Goudse kaas – truffelmayonaise  18,5 
 

Vega burger: burger – Goudse kaas –  
truffelmayonaise 18,5 

 

Saté kip – kroepoek – atjar – satésaus –  
oosterse roerbakgroente    18,5 
 

Schnitzel (250 gr) – Hongaarse saus –  
roerbakgroente      18,5 
 

Fish `n Chips: Kabeljauw in bierbeslag  
– cocktailsaus – salade   21,5 
 
Pasta van de week  
 
 
 

 
Desserts 
Warme appeltaart – vanille-ijs – slagroom       7,5 
Dame Blanche: vanille-ijs – warme chocoladesaus – slagroom     7,5 
Wentelteefje van suikerbrood – vanille-ijs – karamel     7,5  
Speciale koffies (Irish, Italian, Spanish, French)      8,5 
 
 

 
Hoofdgerechten 
Kalfsspies van de grill – kruidenboter  
– Café de Parissaus   21,5 

 
 

Gebakken gamba`s – olijfolie – knoflook  
– Spaanse peper       22,5 
 
Vegetarische lasagne – gegrilde groenten  
       18,5 

 

Extra frites   3,5 
Extra salade  4,5 
Extra groenten  4,5 
 
 


